
  

Op 24, 25, 31 december en 1 januari 

werken wij enkel op bestelling. 

Denk eraan om zeker ook volgende 

artikelen te bestellen daar er geen 

winkelvoorraad zal voorzien worden: 

- Pistolets en groot assortiment  

mini-pistolets 

- Brood en toastbrood 

- Stokbrood 

- Koffiekoeken 

 

 

 

 

 

 

 

WIJ WENSEN U EEN 

FEESTELIJK EINDEJAAR! 
 

 

  

Voor bij de koffie 

Dessertkoekjes 

- Vanille bolletjes 

- Mokka bolletjes 

- Praliné bolletjes 

- Bokkenpootjes 

- Florentines 

- Chocoladezoenen 

- Tartine Russe 

- Chocoladetruffels 

- Chocoladezoenen afgewerkt als een kerstboom 

 

Ruim assortiment geschenkmanden 

 

!! BELANGRIJK !! 

BESTELLING VOOR KERSTAVOND:  

T.E.M. ZO 21/12/2025 

BESTELLING VOOR KERSTDAG:  

T.E.M. MA 22/12/2025 

BESTELLING VOOR OUDEJAARSAVOND:  

T.E.M. ZO 28/12/2025 

BESTELLING VOOR NIEUWJAARSDAG:  

T.E.M. MA 29/12/2025 

 

EENS BESTELLINGEN AFGESLOTEN ZIJN KUNNEN ER 

GEEN BESTELLINGEN MEER GEWIJZIGD WORDEN. 

 

  

BROOD EN BANKET 

GELDHOF MATTHIAS 

Eindejaarsfolder 2025 - 2026 

 

 

 

 

 

AFHALING OP: 

Woensdag 24 december:  

07.30 uur – 14.00 uur 

Donderdag 25 december: 

08.30 uur – 14.00 uur 

Woensdag 31 december: 

07.30 uur – 14.00 uur 

Donderdag 1 januari: 

08.30 uur – 14.00 uur 

(enkel open voor afhaling van uw 

bestelling op deze dagen) 

DI 23/12 en 30/12 GESLOTEN 

Tel. 056/41 15 53 

 

 



     

Kerstmis 2025 

Profiteroles met chocoladesaus  
4 tot 12 personen - €4,00 per persoon 
 
Bûche Piemonte  
Duo van chocolademousse, crèmeux van 
praliné en een browniebiscuit. 
 
Bûche Ivoire 
Een bûche met witte chocolademousse en 
een cremeux van passie. 
 
Bûche Noisette 
Een chocolademousse van praliné met een 
hartje van gezouten caramel. 
 
Bûche Fôret Rouge 
Mousse van donkere chocolade, een 
interieur van biscuit met frambozen-
confituur. 
 
Bûche slagroom  
- Biscuit met frambozen en slagroom. 
- Biscuit met ananas, meringue en 
slagroom. 
- Biscuit met frambozen tussenin,  
slagroom en vers fruit bovenop. 
 
Bûche crème au beurre praliné OF  
bûche crème au beurre mokka 
 
Prijzen bûchen:             
4 personen €20,00   
6 personen €30,00      
8 personen €40,00        
 

 

 

Nieuwjaar 2026 

Profiteroles 
Krokante choux bolletjes met vanille  
en chocoladesaus.   

Bûche (zie kerst) 

Gebak 

Casino  

Chocoladebiscuit met een duo van 

chocolademousse. 

4p €18,00 / 6p €27,00 / 8p €36,00 

Zwarte woud 

Chocolademousse met kersen – 

vanilleslagroom 

4p €18,00 / 6p €27,00  

Val de Loire  

Progrèsgebak met biscuit en 

vanillemousse, afgewerkt met frambozen. 

4p €18,00 / 6p €27,00 / 8p €36,00 

Fruittaart  

Voor de bodem is er keuze tussen 

bladerdeeg, zanddeeg, biscuit of pâte 

levee (zachte bodem). 

4p €18,00 / 6p €27,00 / 8p €36,00 

Nieuwjaarsgebak 

Chocolademousse met een interieur van 

crème brulez 

ENKEL 6p €30,00 

 

 

 

 

Minigebakjes 

- 1 doos assortiment (10 stuks) €15,00 

1 éclair, 1 crème brulez, 1 appeltaartje,  

1 aardbeitaartje, 1 fruittaartje, 1 javanais,  

1 misérables, 1 chocolademousse potje,  

1 passiemousse en 1 framboosmousse. 

- 1 doos kids box (12 stuks) €15,90 

3 éclair, 3 boule de berlin, 3 donut (wit, roze 

en chocolade) en 3 aardbeitaartjes. 

- 1 doos van 10 éclairs €15,00 

- 1 doos van 10 boules de Berlin €15,00 

Huisgemaakte ijs bûchen 

Vanille met chocolade 

Vanille met frambozensorbet 

Vanille met stracciatella 

Prijzen ijs bûchen: 

4p €20,80 / 6p €31,20 / 8p €41,60 

 

Individuele gebakjes €5,50/stuk 

- Sneeuwman (Vanille-Passie) 

- Kerstbal (Vanille-Aardbei) 

- Rendier (Vanille-Praliné) 

 

Nieuw 

Ijstaart IGLO 6p €33,00 

Vanille met praliné 

 

 

 


